
P I E R O G I  Z  C I E L Ę C I N Ą  I  S Z Y J K I  R A K O W E  |  VEAL DUMPLINGS AND CRAYFISH NECKS
PIEROGI  /  SZYJKI  RAKOWE /  EMULSJA MAŚLANA /  PISTACJE  

DOLICZAMY DODATKOWA OPŁATĘ SERWISOWĄ 10% DO RACHUNKU DLA GRUP POWYŻEJ 7 OSÓB
POINFORMUJ OBSŁUGĘ O SWOJEJ ALERGII I PRZECIWWSKAZANIACH ŻYWIENIOWYCH. 
LEGENDA ALERGENÓW I REGULAMIN KARTY DOSTĘPNY NA BARZE. 
ADDITIONAL SERVICE CHARGE OF 10% FOR MORE THAN 7 GUESTS
PLEASE INFORM THE SERVICE ABOUT YOUR ALLERGIES AND GASTRONOMIC CONTRAINDICATIONS. 
ALLERGEN CARD AND MENU REGULATIONS AVAILABLE ON THE BAR. 

P R Z Y S T A W K I  Z I M N E  /  C O L D  A P P E T I Z E R S

MENU
A'LA CARTE

PON  -  NDZ  13 :00  -  22 :00

MON  -  SUN  01 :00  PM  -  10 :00  PM

M I E S Z A N E  S A Ł A T Y   |  MIX SALAD
MIESZANE SAŁATY /  KOZI  SER /  GRUSZKA /  MALINY /  ORZECHY /  
BALSAMICZE CEBULKI  
MIXED LETTUCE / GOAT CHEESE / PEAR / RASPBERRIES / NUTS / BALSAMIC ONIONS

C H O R I Z O   
CHORIZO /  PAPRYKA /  CZERWONA CEBULA /  POMIDORY /  SER RIBERA 

48 PLN

T A T A R  W O Ł O W Y  |  BEEF TARTARE
POLĘDWICA WOŁOWA /  GRZYBY MARYNOWANE /  SZALOTKA /  
MUSZTARDA FRANCUSKA /  KORNISZON /  TARTE ŻÓŁTKO 
BEEF TENDERLOIN / BOLETUS / SHALLOT / FRENCH MUSTARD / 
GHERKINS / GRATED YOLK

B U F A L A
BUFALA /  POMIDORY /  PESTO /  ZIELONA OLIWA /  PISTACJE 

„ F U E G O ”  P L A T E R
SELEKCJA HISZPAŃSKICH WĘDLIN I  SERÓW /  PIECZYWO /   OLIWA 
SELECTION OF SPANISH COLD CUTS AND CHEESE / BREAD / OLIVE OIL

BUFALA / TOMATOES / PESTO / GREEN OLIVE OIL / PISTACHIOS

K R E W E T K I  I  O Ś M I O R N I C A  |  PRAWNS AND OCTOPUS
KREWETKI  /  OŚMIORNICA /  CZOSNEK /  POMIDORKI  CONFIT  /  NATKA 

P R Z Y S T A W K I  C I E P Ł E  /  H O T  A P P E T I Z E R S

PRAWNS / OCTOPUS / GARLIC / CONFIT TOMATOES / PARSLEY

CHORIZO / PEPPER / RED ONION / TOMATOES / RIBERA CHEESE

VEAL DUMPLINGS / CRAYFISH NECKS / BUTTER EMULSION / PISTACHIOS

49 PLN

160g

S A Ł A T K A  C E Z A R  |  CAESAR SALAD
GRILLOWANY KURCZAK LUB KREWETKI  /  BEKON /  GRZANKI  /  
OWOCE KAPAROWCA /  POMIDORKI  CHERRY 
GRILLED CHICKEN OR PRAWNS / BACON / CROUTONS / CAPERS / CHERRY TOMATOES

S A Ł A T Y  /  S A L A T S
49 PLN

150g

82PLN

180g

-  VEGETARIAN

68 PLN

120g

T U Ń C Z Y K  |  TUNA
TUŃCZYK /  PRAŻONY SEZAM /  SALSA MANGO I  MARAKUJA /  POMIDOR /  KOLENDRA 

54 PLN

160gTUNA / ROASTED SESAME / MANGO AND PASSION FRUIT SALSA / TOMATO / CILANTRO

46 PLN

150g

S A Ł A T Y  /  P I E R Ś  Z  K A C Z K I   |  LETTUCES /  DUCK BREAST
SAŁATY /  WĘDZONA PIERŚ Z KACZKI  /  KOMPRESOWANA CUKINIA /  PIECZONA PAPRYKA /
RZODKIEWKA /  DRESING POMARAŃCZOWY 
LETTUCES / SMOKED DUCK BREAST / COMPRESSED ZUCCHINI / ROASTED PEPPER / 
RADISH / ORANGE DRESSING

46 PLN

150g

72 PLN

150g

52 PLN

150g

150g



Z U P Y  /  S O U P S
Z U P A  K O K O S O W A  Z  K U R C Z A K I E M  |  COCONUT SOUP WITH CHICKEN
KOKOS /  KURCZAK /  PIECZARKI  /  KOLENDRA /  CHILLI   
COCONUT / CHICKEN / MUSHROOMS / CORIANDER / CHILLI

42 PLN

B U L I O N  D R O B I O W Y  |  POULTRY BROTH
DOMOWY MAKARON /  MARCHEWKA /  NATKA
HOMEMADE PASTA / CARROT / PARSLEY 

32 PLN

K R E M  Z  P I E C Z O N E G O  K A L A F I O R A   |  BAKED CAULIFLOWER CREAM
KALAFIOR /  POMIDORY CONCASE /  AWOKADO /  ZIELONA OLIWA   
CAULIFLOWER / CONCASE TOMATOES / AVOCADO / GREEN OLIVE OIL

38 PLN

M A K A R O N Y  /  P A S T A
K R E W E T K I  |  PRAWNS
MAKARON  MACCHERONI  AL TORCHINO /  KREWETKI  /  CHILLI  /  
CZOSNEK /  POMIDORY /  PARMEZAN /  NATKA 

PASTA MACCHERONI AL TORCHIO / PRAWNS / CHILLI / 
GARLIC / TOMATOES / PARMESAN / PARSLEY

56 PLN

SERRANO HAM / SALAMI MILANO / MUSHROOMS / POMODORO SAUCE / MOZZARELLA / BASIL

P I Z Z A  S A L A M I  &  S E R R A N O  
SZYNKA SERRANO /  SALAMI MILANO /  PIECZARKI  /  SOS POMODORO /  MOZZARELLA /
BAZYLIA

200ml

200ml

200ml

220g

46 PLN

220g

43 PLN

24cm

53 PLN

24cm

28 PLN

120g

DOLICZAMY DODATKOWA OPŁATĘ SERWISOWĄ 10% DO RACHUNKU DLA GRUP POWYŻEJ 7 OSÓB
POINFORMUJ OBSŁUGĘ O SWOJEJ ALERGII I PRZECIWWSKAZANIACH ŻYWIENIOWYCH. 
LEGENDA ALERGENÓW I REGULAMIN KARTY DOSTĘPNY NA BARZE. 
ADDITIONAL SERVICE CHARGE OF 10% FOR MORE THAN 7 GUESTS
PLEASE INFORM THE SERVICE ABOUT YOUR ALLERGIES AND GASTRONOMIC CONTRAINDICATIONS. 
ALLERGEN CARD AND MENU REGULATIONS AVAILABLE ON THE BAR. 

P O M A R O L A
MAKARON LINGUINE /  SOS ZE ŚWIEŻYCH POMIDORÓW /  BAZYLIA  
LINGUINE PASTA / FRESH TOMATO SAUCE / BASIL  

P I Z Z A  F U E G O
P I Z Z A  M A R G H E R I T A
SOS POMODORO /  MOZZARELLA /  BAZYLIA 
POMODORO SAUCE / MOZZARELLA / BASIL

F O C A C C I A
TYMIANEK /  MASŁO CZOSNKOWE /  MARYNOWANE OLIWKI
THYME / GARLIC BUTTER / PICKLED OLIVES

-  VEGETARIAN MENU
A'LA CARTE

PON  -  NDZ  13 :00  -  22 :00

MON  -  SUN  01 :00  PM  -  10 :00  PM

G N O C C H I
KLUSKI  ZIOŁOWE /  FASOLKA /  BÓB /  GROSZEK /  KASZTANY /  SER MANCHEGO/ 
CHIPSY ARBUZOWE
HERB DUMPLINGS / BEANS / BROAD BEANS / PEAS / CHESTNUTS / MANCHEGO CHEESE /
WATERMELON CHIPS

49 PLN

220g



A C  C H I C K E N  B U R G E R  
BRIOCHE /  SAŁATA /  POMIDOR /  PIERŚ Z KURCZAKA /  PIKLOWANE OGÓRKI  /
CHEDDAR /  FRYTKI  STEKOWE 

160g

DOLICZAMY DODATKOWA OPŁATĘ SERWISOWĄ 10% DO RACHUNKU DLA GRUP POWYŻEJ 7 OSÓB
POINFORMUJ OBSŁUGĘ O SWOJEJ ALERGII I PRZECIWWSKAZANIACH ŻYWIENIOWYCH. 
LEGENDA ALERGENÓW I REGULAMIN KARTY DOSTĘPNY NA BARZE. 
ADDITIONAL SERVICE CHARGE OF 10% FOR MORE THAN 7 GUESTS
PLEASE INFORM THE SERVICE ABOUT YOUR ALLERGIES AND GASTRONOMIC CONTRAINDICATIONS. 
ALLERGEN CARD AND MENU REGULATIONS AVAILABLE ON THE BAR. 

P O L Ę D W I C Z K A  I  P O L I K  W I E P R Z O W Y  |  PORK TENDERLOIN AND CHEEK
WIEPRZOWINA /  ZIEMNIAKI  LARETTE /  GROSZEK /  SZPARAGI  /  BÓB /  DEMI  GLASS 

BRIOCHE / SALAD / CHICKEN BREAST / TOMATO / PICKLED CUCUMBERS / CHEDDAR /
STEAK FRIES

D A N I A  G Ł Ó W N E  /  M A I N  D I S H E S
H A L I B U T
FILET Z HALIBUTA /  PUREE Z KALAFIORA /  SAŁATA RZYMSKA /  ZIOŁA I  OLIWA 
HALIBUT FILLET / CAULIFLOWER PUREE / ROMAN LETTUCE / HERBS AND OLIVE OIL  

78 PLN

T U R B O T
FILET Z TURBOTA /  CZARNE RISOTTO /  ZIELONE SZPARAGI  /  GROSZEK CUKROWY /
SALSA MARAKUJA
TURBOT FILLET / BLACK RISOTTO / GREEN ASPARAGUS / SUGAR SNAP PEAS /
PASSION FRUIT SALSA

82 PLN

W O Ł O W I N A  |  BEEF 
POLĘDWICA WOŁOWA /  FRYTKI  STEKOWE /  SMAŻONE PAPRYKI  /  DEMI  GLACE
BEEF TENDERLOIN / STEAK FRIES / FRIED PEPPERS / DEMI GLACE

140 PLN

PORK / POTATOES LARETTE / SUGAR SNAP PEAS / ASPARAGUS / BROAD BEANS / DEMI GLACE

82 PLN

D E S E R Y  /  D E S S E R T S  

160g

200g

200g

32 PLN

120g

R I S O T T O  T R U F L O W E  |  TRUFFLE RISOTTO
GROSZEK CUKROWY /  BÓB /  SZPARAGI  ZIELONE /  GRANA PADANO /  ZIELONA OLIWA
SUGAR SNAP PEAS / BROAD BEANS / GREEN ASPARAGUS / GRANA PADANO / GREEN OLIVE OIL

52 PLN

200g

COCONUT / SPICY PINEAPPLE / SORBET MANGO

P A N N A  C O T T A  K O K O S O W A  |  COCONUT PANNA COTTA  
KOKOS /  PIKANTNY ANANAS /  SORBET MANGO 

B R O W N I E  I  L O D Y  |  BROWNIE & ICE CREAM
BROWNIE /  KREM Z MLECZNEJ CZEKOLADY /  MALINY /  LODY WANILIOWE  

BROWNIE / MILK CHOCOLATE CREAM / RASPBERRIES / VANILLA ICE CREAM

TWO FLAVORS 

L O D Y  R Z E M I E Ś L N I C Z E  /  HOMEMADE ICE CREAM 
DWA AKTUALNE SMAKI  

-  VEGETARIAN MENU
A'LA CARTE

PON  -  NDZ  13 :00  -  22 :00

MON  -  SUN  01 :00  PM  -  10 :00  PM

54 PLN

300g

38 PLN

120g

38 PLN

120g

C L U B  S A N D W I C H  
TOST /  SAŁATA /  POMIDOR /  PIERŚ Z INDYKA /  JAJKO /  FRYTKI  STEKOWE 
TOASTED BREAD / SALAD / TOMATO / TURKEY BREAST/ CHEDDAR / STEAK FRIES

54 PLN

300g


